
Suggestions du chef

Entrées

Pieuvre marinée des îles 19

Trempette aux 3 fromages, épinards et artichauts 12
avec nachos tricolores

Plats principaux 

Pâtes à la sicilienne gratinées 29
sauce aux tomates garnie de saucisse italienne, champignons, 
oignons verts, ail, olives noires, vin blanc et parmesan 

Prise du jour 28
filet de truite saumonée, sauce au vin blanc à l’estragon  
servi avec riz au jasmin et légumes du marché 

Duo de cuisses de canard confites à l’orange et  36 
Grand Marnier
servi avec mousseline de pommes de terre à 
l’ail grillé et légumes du marché

Assiette de 9 crevettes papillon 34
accompagnée de riz et légumes du marché

Assiette du Moulin Noir 65
steak de faux-filet sauce béarnaise avec ½ lb de grosses  
crevettes frites et mayonnaise épicée, 2 paires de cuisses de  
grenouille grillées au beurre à l’ail, 1 queue de langouste,  
le tout accompagné de frites maison et légumes du marché

Dans le but de mieux vous servir, nous vous prions d’aviser votre 
serveur si vous souffrez d’allergies ou d’intolérances alimentaires.


