Suggestions du chef

Entrées

Planche de crevettes frites 18
Avec mayonnaise épicée
Bisque de homard a la fine champagne 15
Assiette de dégustation 20
Foie gras au torchon aromatisé au Calvados,
chutney de dattes, cheddar vieilli et pain dépices

Plats principaux
Farfalle alla Romanesca 28
Poulet, pancetta, olives, tomates séchées, champignons, gratiné 33
oignons verts, cognac, vin blanc et sauce rosée légere
Prise du jour 35
Cassolette de crevettes Thermidor gratinée,
servie avec riz basmati et légumes frais du marché
Assiette de 9 crevettes papillon 37
Servie avec riz au jasmin et légumes frais du marché
Assiette de 7 queues de langoustines papillon grillées 56
Servie avec riz au jasmin et légumes frais du marché
Cote de veau de grain du Québec 46
Servie avec mousseline de pommes de terre a l'ail grillé,
sauce aux 3 poivres et légumes frais du marché
Assiette Moulin Noir 68

Filet mignon au fondant de vieux cheddar,
Y2 1b de crevettes frites,

1 queue de homard de la Gaspeésie,

3 crevettes papillon,

riz au jasmin et [égumes frais du marché

Dans le but de mieux vous servir, nous vous prions d’aviser votre
serveur si vous souffrez d'allergies ou d’intolérances alimentaires.

Bon appétit

Votre chef
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