
Dans le but de mieux vous servir, nous vous prions d’aviser votre serveur si vous souffrez d’allergies ou d’intolérances alimentaires.

Soupes
Soupe du jour� 6
Soupe à l’oignon gratinée au fromage mozzarella et parmesan� 11

Entrées
Pain à l’ail� 8 / gratiné 11
Escargots à l’ail� 11 / gratinés 13
Escargots crème cognac gratinés� 15
Coquille St-Jacques� 16
Croûtons de chèvre chaud et tomates cerises� 16
Calmars frits� 21
Cocktail de crevettes géantes� 19
Moules marinières� 16
Tartare de saumon avocat et pomme verte� 24 / en repas 35
Tartare de bœuf� 25 / en repas 36
BOUCHÉES DE FILET MIGNON FRIT� 20 
morceaux de filet de bœuf enrobés de bacon à l’érable,  
avec mayo chipotle au sirop d’érable
Pétoncles glacés au sirop d’érable� 22 
garnis d’une salade d’épinards et bacon
Crevettes flambées au sambuca nappées d’une sauce crémeuse� 22
Carpaccio de bœuf garni de roquette et copeaux de parmesan� 23
Assiette de fromages fins� une personne 22 / deux personnes 32

Salades
César classique � 10 / en repas 18
Salade du chef � 10 / en repas 18 
jeunes pousses, concombres, carotte et vinaigrette maison
Jeunes pousses à la tom � 12 / en repas 20 
tomates, concombres, canneberges et pacanes
Poires bosc et roquette pacanes grillées, � 15 / en repas 21 
parmesan et échalotes françaises
Betteraves et chèvre chaud roquette, raisins et pacanes� 16 / en repas 22
Ajoutez de la volaille grillée� 12
ou deux crevettes géantes cocktail� 12

Pâtes
Choix de pâte

Penne, linguine ou fettuccine
Choix de sauce

Alla gigi champignons, pancetta, prosciutto et sauce rosée� 27
À la sicilienne � 28 
saucisse italienne, olives noires, champignons,  
cognac, vin blanc et sauce aux tomates
À la volaille grillée poivrons rouges, épinards et sauce rosée� 28
Aux crevettes à l’aneth sauce à la crème et vin blanc� 29
Aux fruits de mer� 33 
crevettes, pétoncles, goberge à saveur de crabe, champignons, 
oignons verts et sauce crémeuse au vin blanc
Gratinées� 5



Dans le but de mieux vous servir, nous vous prions d’aviser votre serveur si vous souffrez d’allergies ou d’intolérances alimentaires.

Toutes nos coupes sont vieillies un minimum de  
28 jours et assaisonnées de sel marin

Grillades
Filet mignon� (6 oz) 47 / (8 oz) 54

Contre-filet NEW York (12 oz)� 47

Contre-filet diane (12 oz) � 48 
sauce au poivre et à la moutarde demi-glace flambée au cognac, champignons, oignons

Contre-filet NEW YORK au poivre vert de Madagascar (12 oz)� 48

Entrecôte (16 oz)� 46

Faux-filet (14 oz)� 54

T-bone (20 oz)� 57

Tomahawk (faux-filet/côte avec os) le prix varie selon le poids� 4 / oz

Bavette à l’échalote caramélisée (8 oz)� 42

Cowboy (22 oz)� 70

Agrémentez votre grillade

D’un fondant de fromage brie, de bleu ou de cru du clocher de Lorrainville� 7

Ou d’une escalope de foie gras� 16

Choisissez une sauce parmi les choix suivants
Sauce au poivre, Sauce aux champignons, Sauce béarnaise

Côte de bœuf
Notre côte de bœuf de première qualité, � (12 oz) 46 

assaisonnée et cuite lentement est servie au jus� (16 oz) 52 
� (20 oz) 60

Combinaisons
Filet mignon (6 oz) ou  

contre-filet new york (12 oz) avec

3 Crevettes papillon� 55
3 Crevettes géantes� 55
1 Queue de homard de la Gaspésie� 60

 
Volaille grillée avec

3 Crevettes papillon� 40
3 Crevettes géantes� 40
1 Queue de homard de la Gaspésie� 45

Agneau
Carré d’agneau � 60 
en croûte de moutarde et fines herbes servi avec linguine sauce  
au romarin ou une purée de pommes de terre parfumée à l’ail rôti et légumes

Assiette du grillardin � 40 
poitrine de volaille, 2 côtelettes d’agneau et saucisse italienne  
servie avec une purée de pommes de terre parfumée à l’ail rôti et légumes

Tous les plats principaux sont servis avec des légumes frais du jour

Choisissez l’un des accompagnements suivants  
pour compléter votre plat principal

Frites maison, Purée de pommes de terre parfumée à l’ail rôti, Riz, Pomme de terre au four

Frites de patates douces� 5

Pomme de terre au four toute garnie� 5



Dans le but de mieux vous servir, nous vous prions d’aviser votre serveur si vous souffrez d’allergies ou d’intolérances alimentaires.

Brochettes
Brochette de poulet� 29

Brochette combinée poulet et filet mignon� 30

Brochette de crevettes� 30

Brochette Terre et Mer (filet mignon et crevettes)� 38

Brochettes de Souvlaki de porc� 23

Toutes nos brochettes sont servies avec du riz, des patates grecques et  
un choix de salade César ou Chef

Côtes levées et volaille
Côtes levées bbq� 37 / demi-portion 30

Volaille grillée et demi-portion de côtes levées bbq� 40

Demi-portion de côtes levées bbq et 3 crevettes papillon� 40

Volaille sautée aux champignons et épinards� 33 
nappée d’une sauce à la crème et vin blanc

Fruits de mer
Assiette de fruits de mer � 60 
queue de homard de la Gaspésie, pattes de crabe des neiges,  
3 crevettes papillons, 3 crevettes à l’ail et moules

CASSOLETTE DE CREVETTES THERMIDOR � 35 
7 crevettes dans une sauce crème, champignons, oignons verts,  
ail, moutardes de Dijon, vin blanc, cognac, parmesan avec le tout gratiné

Assiette de 3 queues de homard de la Gaspésie� 64

Moules et frites � 32 
choix parmi marinière, du moulin noir ou à la dijonnaise

Poissons
Filet de doré amandine� 35

Saumon frais de l’atlantique au miel et moutarde à l’ancienne� 35

Saumon frais de l’atlantique � 35 
aux avocats recouvert de tomates cerises, olives noires et basilic

Nos plats de poissons sont servis avec du riz et des légumes frais du jour

Extras
Sauce� 3
Purée de pommes de terre, � 5 
riz et pomme de terre au four

Pomme de terre au four toute garnie� 6
Frites� 6
Frites de patates douces� 7
Champignons sautés� 8

Légumes frais du jour� 6
1 Crevette� 6
3 Crevettes� 15
3 Pétoncles� 20
Asperges grillées� 10
Volaille grillée� 12
Queue de homard de la Gaspésie� 20


